Kaaspersen en kaasvaten

Cheese presses and cheese moulds

Kaaspers / Cheese press

Deze zear gebruiksvriendealijke
machina perst de wei wit de
wrongel, Hiervoor is de pers
uitgerust met een aantal luchit-
drukcilinders. De capacitait van
de pers wordt bepaald door het
aantal ingebowwde cilinders.
Deze cilinders vworden van een
enkel of dubbel persstempel
voorzien, zijn onafhankelijk te
bedienan en worden alfge-
schermd door een roestvrijsta-
len kap. In deze kap is de bedia-
ning ingebouwed,

Het frarme wvan de pers bestaat
Uit ean roestvrijstalen kokerpro-
fiel. De machine staat op in
hoogte verstelbare poten en is
wOorzien van sen roestvrijstalen
opvangplaat maet uitloop woor
de wei, Bij de machine wordt
desgewenst een luchlcompras-
sor geleverd.

This machine which is very
easy to operate is used to
prass the whey from the curd.
To do this, the press is
equipped with a humber of
preurnatic cylinders, The
capacity of the press is
determined by the number of
avlindars instalfed. The
cylinders are fitted with a
single or doubie pressing
starnp, can be operated
indepandently and are shielded
byv a stainless steel cover, The
aperating dewvices are Hudlt into
the cover. The frams of the
press is rmade from a stainless
steel box profile. The machine
is mounted on supports that
gra adiustable in haight and it is
provided with a stainless steel
collecting plate with outlet for
the whey If required, an air
compressor can be supplied
with the machinag,
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Voor het persen van een groot
aantal dezelfde kazen levert

C. wvan 't Riet de stapelpers.
Deze pers wordt op maat
gemaakt en is vooral geschikt
voor Goudse kazen tot 3 kg en
voor broodkazen van 2 1ot

5 kg. Maast deze roestvrij-
stalen-luchtdrukpers leveran
wij ook de traditionels houten
kaaspers, Door hat aanbrengen
wvan geswichien drukken de
stempeals van deze houten
kaaspers de wei Uit de wrongel.

If a great number of cheese

of the same size have to be
pressed, O van U Riet
prescribas the use of a column
press. This press is custom
made and specially swited for
cheese moulds tvpe "Gouda’
up to 3 kg and cheese moulds
type Bread' from 2 up to 5 ka.
Apart from this stainless-steel,
compraessed-air-operated press,
vieer do, also supply the tradi-
tional wooden cheese press.
Here vweights alttached to the
stamps are used to force the
vwhay from the curd,
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Uitwoering:

-Frama Fis
= gprmanteerbare, verstelbare poten RVs
- Gilindors mel VS as

- afsehermingskap RvE
- aavangplaet voor wel + 20 mm itloop Fws
- parsstempals 300 % 300 mm Rys
- perEarmEn E\VE

- badieningswentizlen
- reducesrventieen
-wechtalschaiders

- manometears.

Optins:

- gompressar med druk van max 10 har

- aluminium tussenpersplalan

- exTra hrece Lmaeirng Yoar 4rete kaasvialen,

Components:
stainless steal
stainless stegl

- frame

- removable, djistanle supports

= eylinders with stainless steel shaft
- protactive cover stainless stael
- whey collecting plate + 30 mm outler stainless steel
= prossing plates, 300 x 300 mm
- press rads

stivinless stael
stainlpss steel
- pqntrol valwes

+ prissure redutirs

- MGislure separators

- maAnametars.

Dptions:

- comprassar with pressurs of mae 10 har

- alurminium pressing plates Hor batween meulds|
- atra-wide monel far lnrge maulds



Kunststof kaasvaten / Plastic cheese moulds

Een compleet vat bestaat uit
ean kunststof kaasvat, vatnet,
volger en volgernet, Kunststol
vaten zijn gemalkkelijk te hante-
ren, hebben een lange levens-
duur en kunnen eenvoudig
worden schoongemaalkt,

A complaete meould consists of
a plastic cheese mould, mould
net, cover and cover net.
Plastic rmoulds are sasy to
handle, have a long life and are
gasy to clean.
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Houten kaasvaten / Wooden cheese moulds

Een compleat vat bestaat uit een origi- A complete mould consists of an arigina!
neal, handgemaakt teakhouten kaasvat met vol- handmade teak chease mouwld with cover
aer. Houten kaaswvaten zijn er met een inhoud Woodean cheese moulds are available in a range
variérend van 0.5 tot en met 30 kg. of sizas from 0.5 to 30 kg capacity.
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C.wvan 't Riet Zuiveltechnologie BV,

Darpsstraat 25
2445 A Aarlandervesn
Holland
Telafoon: 0172 571304
Telatax: 0172 573406
wwwwsrigtdaing nl
i@ rletdaine. nl
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Holland
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