Machines voor room, boter en karnemelk
Cream, butter and buttermilk equipment

Ontromers / Seperators

Het ontroomprincipe berust op
het verschil in dichtheid tussan

de room en vloceistof van de
melk. Bij mechanische ontro-
mers wordt gebruik gemaakt
van de centrifugaal kracht die
door rotatie ontstaat. Daarom
is het maogelik om snel en effi-
cieant te ontromen.

De machines zijn uitgerust met
een elektromotor die esn scho-
telblok aandrijft. Dit schotelblok
IS voorziaen van een serie scho-
tels. Deze zorgen ervoor dat de
melk tijdens de rotatie in dunne
films wordt verdeeld. De dunne
films worden gescheiden in
room en ontroomde melk,
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The principle of the skimming
process is based on the diffe-
rence in density between the
cream and the liguid phase of
the milk. Mechanical skimmers
make use of the centrifugal for-
ces generated through rotation.
This makes fast and efficient
skimming possible.

The machines are eqguipped
wielith an electrical motor that
drivies a "dish bow!". The dish
bowl is provided with a series
of dishes., These ansure that
cfuring the rotation, the milk is
spread into thin fims. These
thin films are then separated
into cream and skimmed milk.



Elecrem

Voor het ontromen van kleine
hoewveelheden melk of weai
wordt een Elecrem centrifuge
gebruikt. Er zijn verschillende
uitvoeringen, die afhankelijk zijn
van de capaciteit van de ontro-
mer. De onderdelen die met
melk in aanraking komen, zijn
van geanodiseerd aluminium,
Alle uitvoearingen zijn voorzien
WAr:

- melkontvangstbak

- vlotter

- lantaarnstuk

- room afwvoer

ontrocmde melk afvoer
schotelblok en schotels
alaktromotor.

cap. [lerfuurlfeap. (1) 124
hoogtedheight (mm| ' 490
braedtsfwitth (mm| | a7
gewichtiweight Thg) [ 24
| uitvogringtype .
| motorfmotar

I mantage op kel falie-mowited
WL montage op plateau/shelf-mownted
V. montage ap Voes faor-mownied

Seital

De Seital centrifuge is geschikt
om grotere hoeveelhaeden melk
of wei te ontromen en/of stan-
daardiseren. De machine kan
‘in lijn’ worden gezet met een
doorstroompasteur en is dan
voorzien van een ingebouwde
pomp. De onderdelan die in
aanraking komen met melk, zijn
van roestvrijstaal.

Alle vitvoeringen zijn voorzien
WE

viottaer

lantaarnstulk

- room atvoer

ontroomde melk afvoer

- schotelblok en schotals
aandrijfas

elektromaotor

toerental meter,

Bi] de machine kunnen meege-

Elecrem

For skimming small gquantities
of milk or whey, an Elecrem
separgtor is used. A range of
models with varous capacities
are available, Al parts that
corme into contact with the
milk are made of anodized
aluminium,

All models are provided with:
- mifk receiver

- float

- lantern place

- cream outlet

- skimmed milk autlet

- bow! and dishes

- alectrical motor
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Seital

The Seital seperator is suitable
for skimming and/or
standardizing larger quantities
aof miilk or whey, The machine,
provided with a build-in puamp,
can ba placed "in-line" with a
continuous flow pasteurizer.
All parts that come into contact
wAth the milk are made of
stainfess stecl.

Al models are prowvided veith:
- float

- lantern piece

- cream outlet

- skim milk outlet

- bowel and dishes

- diivie shaift

- glaectrical motor

- rporn meter.

Additional options incfuds:
- buffer vat wwith stand

leverd wworden: - vassal.

- buffervat en statief

- opvangvat(en).
cap. ontromen melk {ltcuuriicap. skim milk{1h) 1200 200 . 3000
cap. standaandisatie melk (igfworkcap. standardizing milk (1) 1800 K] 4500
cap. antromen wei (efunrlfeap. skim whey (1)
lengtedength {mm) 63 415 Ei]
breadiefevidth {mm) 15 el 500
hoogteMeight fmm) ws 1 1150
gewichtiweight kgl 175 00 450
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Pasteurisatie-karn-kneder
Pasteurization-churner-kneader

Deze karn is geschikt voor het
pasteuriseren en karnen van
melk of room en voor het
kneden van boter. De karmcapa-
citeit 1s voor mealk 50% van de
totale inhoud wvan de ketel an
woor roomm 0%,

L& machine is van roesturijstaal
an bestaat uit een frame met
daarin een driesnvandige karnke-
tel die is voorzien van een gei-
solearde buitenwand, Voor esn
indirecte koaling ol varwarming
kan koud of heet vwater door de
dubbele wand worden gecircu-
leerd of er kan gebruill worden
gemaakt van vernwarminosele-
mentern.

Het roerwerk wordt aange-
dreven door een motarreductor
en geregeld door een frequen-
tieregelaar die gemonteard is in
ean roestyrijstalen besturings-
kast. De snalheid is traploos
reqgelbaar van 0 tot 120,140
toeren per minuut,

Vioor een grotere verwearkings-
capaciteit leveren wij rotatie
karns tot 1600 liter, waarbij de
melk/room in een pasteurketel
of doorstroompasteur gepas-
teuriseerd en aangezuurd
WO,

Uitwnering:

Tramz RWS {AIS1 304}
- driawsancige karnketel W3
- matprredustor MWORD

ragrsnirk RS
= warwearmingsalamertien| G5 WS
- wi ndark epafsluiter RWS
- #dekzplhalfien RS
- kantelmechan sme AvS

kuipstzun RWE

- bedianingskast met
- rgenwirkhediening
frequanticriegalazr
- thermastatische regeling
- digitale thermom eter,
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This churnar is suitahle for
pasteurizing and churning milk
o cream and for kneading
butter. The churning capacity
for mitk is 50% of the overall
valume of the kettle, while for
cream it is 40%.

The machine is made of
stainless steel and consists of
a frame. inside which is
mounted a triple-walled
churming kettle prowvided with
an msulated outer wall. For the
purpose of indirect cooling or
heating, cold ar hot water can
be circulated inside the jacket;
alternatively heating elements
can be used, The stirrer is
driven by means of a motor
reductor and controlled by a
frequency convertor maounted
inside a stainless steal control
panal. The speed is
cortinuoushy adjustable from O
to 120/740 rppm.

T achieve larger production
capacities, we supphy rotary
churnars with volumes up o
1600 litres. The milk/cream is
pasteunzed and fermented in
a pastewrizing kettle or flow-
pasteurizer.

Componants:
stainless steal (4151 3041
stivinlesy stael

- frama

I e-walled churning kellis

« mutar raductar MORD
- stirrer stainless steel
- heating elemant|s) A9 kW

- harte ey valva slainlgss stael

2 lidd hirhwerss stainless steel
- tipping mechanism stainipss steel
- wat suppoart stamless st
- controd panal wath:

- stirring gear controls

- fraquency convertar

- herrmogtil control

- digital thermzmater.
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